
 صنعت سازان سولار زاگرسنام واحد فناور/  شرکت: 
 

 علی اکبر امیریآقای نام مجری / مدیرعامل: 

 

 ظروف هارد آنادایزایده محوری: 

 

  با توجه به ظروفی که در بازار موجود می باشد از لحاظ استحکام و بهداشتی  (:سطر 8خلاصه طرح) حداکثر

ظروف استیل از لحاظ بهداشتی سالم است اما با توجه به ظرفیت گرمایی بودن هریک دارای نقصی می باشد مثلاً 

پایین استیل و رسانایی غیر یکنواخت باعث سوختن غذا بصورت لکه ای در داخل ظرف می شود و سایر ظروف 

تفلون و سرامیک چون زیر لایه پوششی خود آلومینیوم می باشد در صورتیکه خط داخل آن بیافتد آلومینیوم با 

ذا ترکیب شده و باعث آیجاد آلودگی و در دراز مدت باعث آلزایمرمی شود این خلا ها و کاستی ها در ظروف غ

موجود در بازار باعث شد که بنده به دنبال یک ظرف با خواص و ویژگی های خاص و مناسب رفته و این تکنیک و 

بهداشتی وبا دوام ونیز باتوجه به روش ساخت را در دستور کار قرار دهم. ایده اصلی تولید ظروف اشپزی 

رسانایی حرارتی بالای لایه اکسید و بالا بودن ظرفیت گرمایی ویژه الومینیم مصرف انرژی حرارتی به یک سوم 

.کاهش می یابد  

13شهرک صنعتی خیابان کارگر پلاک  -اسلام آباد غربشهرستان آدرس:  

53381031130  شماره تماس:   

  sanat@gmail.comabzar    سایت:پست الکترونیکی / وب 

 

 عکس محصول: 
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